il

RESTAURANT / BAR / BISTRO / ANLASSE
Museumstrasse 2, 8001 Ziirich

www.restaurantspitz.ch

APERO
WINTER 2022 /2023



ONE HOUR PACKAGE
35.-p.P.

Marinierte Oliven
Geriucherte Mandeln

Sternberger Chis-
mockli

APEROPAUSCHALEN

EINFACH SPITZ
65.-p.P

Marinierte Oliven
Geraucherte Mandeln
Gemischte Antipasti

Gerostetes Sauerteig-
brot

APERO SPITZ
85.-p.P.

Marinierte Oliven
Gerducherte Mandeln
Suppenshot
Siedfleischsalat
Marinierte Karotten

Pouletroulade mit
warmen Linsensalat

Capuns
Joghurt Panna Cotta

APERO SPITZ
DELUXE
125.- p:P

Marinierte Oliven
Gerducherte Mandeln
Suppenshot
Rindstartar

Riucherforelle mit
Gurkenrelisch

Marinierte Karotten

Rindsentrecote mit
Ratatouille

Rollgerstenrisotto mit
Grapefruit und Fenchel

Capuns
Schokoladenmousse
Auswahl an Petit Fours
Kaffee und Espresso

Alle Pauschalen sind giiltig fiir 2 Stunden (ausgn. One Hour Package) inkl Mineralwasser, Hauswein, Prosecco
und Bier, sowie Servicepersonal und Standardinfrastruktur. Danach Getrinke nach Verbrauch. Die Pauschal-
zeit beginnt mit Ausschank der ersten Getrinke, einzige Ausnahme ist Mineralwasser fiir wartende Giste. Die

Pauschalzeit kann nicht in mehrere Teile aufgeteilt werden. Ab 60 Minuten nach Ende der Pauschalzeit werden
CHEF 55.- pro Servicemitarbeiter pro Stunde verrechnet ausgenommen sind kleine Anlisse in unserer Bar, bei

denen kein zusitzliches Personal bereitgestellt werden muss.

Zusitzlich konnen Kosten fiir Raummiete, sowie Technik oder andere Sonderwiinsche anfallen.

STERNBERGER CHASMOCKLI (pro Portion)

KNABBEREIEN

RAUCHMANDELN (pro Portion)

OLIVEN (pro Portion)

CROSTINI MIT RINDSTATAR (pro Stk.)

CROSTINI MIT ZIEGENKASE UND FEIGE (pro Stk.)

CROSTINI MIT HUMMUS (pro Stk.)

TROCKENFLEISCH UND WURSTE (pro Pers.)

KASEAUSWAHL (pro Pers.)

ROHES GEMUSE MIT QUARKDIP (pro Portion)

SUPPENSHOTS

KURBISSUPPE mit gerosteten Kernen

WEISSWEINSUPPE mit Liebstockel
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KALT

TATAR VOM BLACK ANGUS RIND mit eingemachtem Gemiise
TARTAR VOM BIO LACHS mit Fenchel und Orange

PRALINE VON DER RAUCHERFORELLE mit Gurkenrelish
RANDENSALAT mit Ziegenfrischkise

WURST - KASESALAT

SIEDFLEISCHSALAT mit Gemiise und frischen Krautern
MARINIERTE KAROTTEN mit Sesam, Limette und Labneh

KICHERERBSENBALLCHEN mit Gewiirzjoghurt und Couscous

WARM
GEGRILLTER KURBIS mit Kumquats und Créme Fraiche
ROLLGERSTENRISOTTO mit Randen und Tresterkase
ROSA GEBRATENES RINDSENTRECOTE mit Selleriepiiree
KALBSHACKBRATEN auf Kartoffel - Meerrettich - Stock
ALPSTEIN POULETROULADE mit warmen Linsensalat
KARTOFFELKUCHEN mit Creme Fraiche und Krautersalat

CAPUNS mit Kiaserahmsauce

SUSS
JOGURT PANNA COTTA mit Waldbeeren
LEBKUCHENMOUSSE mit Zwetschgen
SCHOKOLADENMOUSSE mit Kakaostreuseln
BROWNIE mit weisser Schokoladancreme

KLEINE SUSSIGKEITEN

Alle Preise in CHEF, inkl. 7.7% Mehrwertsteuer, Herkunft Fleisch + Fisch: Schweiz
Wir geben Thnen gerne detaillierte Informationen iiber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
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